Familientbetnied sect 1920

Unser , Ausgezeichneter Buschenschank” im {iber 360
Jahre alten Winzerhaus wartet mit Besonderem fiir Sie
auf: Die Buschenschankjause wird von

der Wirtin selbst am Hof produziert,

d.h. beste steirische Rohfleischquali- 6‘3{;‘:;:' D
tat wird nach traditioneller Rezeptur |
gebeizt und anschliefend langsam

iiber Buchenholz kalt gerduchert. Der ;’: ?,( ,’,:,)“(:(k
Hausschinken wird dann gekocht;

Speck, Kiibelfleisch und der Friihstiicksschinken wer-
den luftgetrocknet und reifen noch monatelange. Eine
Raritat ist unsere Leberwurst, die nach einem alten
Hausrezept der Familie Hack aus dem Stuttgarter

Raum hergestellt wird.

Ausgezeichneter

Unsere 11 Géastezimmer laden zu erholsamen Auf-
enthalten an der siidsteirischen Weinstrafse ein und
sind idealer Ausgangspunkt fiir Wanderungen und
Radtouren.

Das Weingut Hack-Gebell hat eine Rebflache von ca.
15 Hektar auf den Rieden in Sulztal, Eckberg und Kit-
zeck-Sausal. Winzer Philipp Hack vereint Tradition
mit Innovation. In seinen Weinen spiegeln sich die
Einzigartigkeit des Terroirs, charakterstarke Sortenty-
pizitat und {iberraschende Ausbauweisen wider. Der
Keller gibt dem Wein was er braucht: Zeit & Ruhe zur
Entfaltung.

Das Winzerhaus und unser Weinkeller bergen his-
torische Geméduer und stammen aus der Mitte des
17.Jhdts, die erste Eintragung geht auf 1747 zuriick.
Das Winzerhaus ruht auf einem etwa 500 Jahre alten
Steingewdlbekeller. Holztram, Ziegelgewolbe und
Steinwénde im Buschenschank haben wir original er-
halten! Im Weinkeller ist ein wunderschones Giirtelge-
wolbe freigelegt worden.

Seit 1920 ist das Weingut nun im Familienbesitz. Hans
Millner, der Ur-Urgrof3vater von Philipp Hack, erwirbt
den Besitz von Franz und Maria Barta und teilt ihn auf
seine beiden Tochter Herta und Hermine auf. Herta
heiratet Emil Gebell, der auch 25 Jahre Biirgermeister
von Gamlitz war. Sie haben 5 Tochter im Hause und
Adolfine, die Alteste, heiratet Wilhelm Hack. Sohn
Wilfried fithrt mit Annemarie tiber Jahrzehnte den Be-
trieb und beide sind nun in wohlverdienter Pension.
Bereits seit dem Abschluss der Weinbauschule Silber-
berg 1999 vinifiziert Philipp die Weine des Weingutes
Hack-Gebell, 2022 haben Philipp und Brigitte die Ge-
schéftsfithrung von Buschenschank & Géastezimmer
gemeinsam tibernommen.

Verbringen Sie eine schone Zeit bei uns!
Philipp & Brigitte Hack



Welschriesling F1.17,00 1/8 3,40
Siidsteiermark DAC
Jahrgang 2024. Frisch mit knackiger Saure, griiner

Apfel und Zitrus. Perfekt fiir heifSe Tage, laue Abende
und unbeschwerte Genussmomente.

Weilburgunder F1.19,00 1/8 3,80
Siidsteiermark DAC

Jahrgang 2024. Nussige Aromen, zarte Fruchtaromen
von Birne und Quitte. Feine Mineralitdt und sanfte
Saure. Ein Allrounder mit feiner Eleganz und
harmonischer Struktur.

Gelber Muskateller F1.20,00 1/8 4,00
Siidsteiermark DAC

Jahrgang 2024. Intensiv, traubig und ausgepragte
Aromatik, frische Sdure. In der Nase: Holunderbliite,
Zitronenmelisse und Muskat. Idealer Aperitif oder bei
sommerlichen Gerichten.

Sauvignon blanc F1.22,00 1/8 4,20
Siidsteiermark DAC

Jahrgang 2024. Ein intensives Aromenspiel aus Stachel-
beere, Cassis und frisch geschnittenem Gras. Leben-
dig, fruchtig und mit einer knackigen Séaure. Typischer
Siidsteirer!
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DAC bedeutet

,, Districtus Austriae Controllatus”, das Kiirzel
garantiert kontrollierte und geschiitzte

Herkunftsgebiete.
%

Morillon Magnum 49,00
Gamlitz Siidsteiermark DAC
Jahrgang 2018. Ausbau im grofsen Holz fiir 6 Monate.

Reiche Aromen wie Krauter, exotische Friichte wie reife
Kaki, weifSer Pfeffer, extraktreich.

Sauvignon blanc F1.26,00 1/8 4,90
Kitzeck-Sausal Siidsteiermark DAC

Jahrgang 2023. Wachst auf Schiefer- und Muschelkalk-
boden, ergibt Mineralitdt und Struktur. Langer Ausbau
auf der Feinhefe. Prazise Frucht, lebendige Saure, klare
Krauternoten, ausdrucksstark.



Morillon F1.30,00 1/8 5,50
Ried Sulztal Siidsteiermark DAC
Jahrgang 2021. 2,5 Jahre im groflen Holz, dichte Nase

mit Toast- und Eichelnoten. Am Gaumen vollreife
Bananen und Feigen, harmonisch und kraftvoll.

Sauvignon blanc F1.30,00 1/8 5,50
Ried Sulztal Siidsteiermark DAC

Jahrgang 2021. Ausdrucksstarke Aromen von
Feuerstein, weiflem Pfeffer, Butterscotch, Cassis.
Hohe Mineralitdt und Extrakt sorgen fiir Tiefe und
Langlebigkeit. Am Gaumen dicht und elegant.

Sauvignon blanc F1. 46,00 1/8 8,40
Ried Eckberg Siidsteiermark DAC
Jahrgang 2019. 3,5 Jahre im kleinen Holzfass verleihen
ihm Tiefe und Dichte. Machtige Frucht trifft auf Cassis,
Wermut und Kardamom. Rostig-rauchige Mineralitat

und enorme Konzentration machen ihn spektakulér.
Langes Reifepotenzial mit immer neuen Nuancen.

Rosé F1.19,00 1/8 3,80

Jahrgang 2023. Schone Balance aus Frucht, Korper und
Frische, animierende Farbe, schoner Aperitif.

Zweigelt F1.20,00 1/8 4,00

Jahrgang 2020. Rubinfarbiger, violettschimmern-
der Rotwein mit Weichsel-Aromen, fruchtig-wiir-
ziges Bukett, zart herbe Note und von schoner
Fruchtstruktur.

Frizzante Cuvée weifd F1.20,00 0,101 3,70

Frizzante Rosé F1.22,00 0,101 3,90
Mischung 1/4 3,00
Holunder-Mischung 1/4 3,30
Muskateller-Mischung 1/4 4,50

Rosé-Mischung 1/4 4,30



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Steirer Quell prickelnd 0,331 2,50
Steirer Quell prickelnd / still 0,751 4,50
Sifte pur Val 3,00
Safte mit Leitungswasser Val 2,50
oder gespritzt

Saifte mit Leitungswasser ¥l 4,50

oder gespritzt

Unsere Saftauswahl:
Apfelsaft, Traubensaft, Pfirsichnektar
Johannisbeersirup, Holunderbliitensirup

// GEBIETSWEINE SUDSTEIERMARK DAC

Welschriesling 0,751 8,20
Weifsburgunder 0,751 9,80
Gelber Muskateller 0,751 10,90
Sauvignon blanc 0,751 11,50

// ORTSWEINE SUDSTEIERMARK DAC
Sauvignon blanc Kitzeck-Sausal 0,751 14,50

Morillon Gamlitz 1,51 29,00

// RIEDENWEINE SUDSTEIERMARK DAC
Morillon Ried Sulztal 0,751 19,50

Sauvignon blanc Ried Eckberg 0,751 38,00

/[ ROTWEINE
Rosé 0,751 9,50
Zweigelt 0,751 9,50
/| FRIZZANTE
Frizzante Cuvée weifs 0,751 11,50
Frizzante Rosé 0,751 12,50

Weine teilweise auch in Grofiflaschen erhéltlich.



Die Auswahl unserer Lieferanten, die
hohe Qualitit der Produkte, das Tierwohl,
die regionale Verbundenheit und die
kurzen Transportwege sind uns eine
Herzensangelegenheit!

Alle Weine, Traubensaft, Rotweinessig
& Muskateller Tresterbrand sind aus
Eigenerzeugung!

Rohes Schweinefleisch & Presswurst:
Familie Posch, Heimschuh.

Die Veredelung (beizen, selchen, lufttrocknen,
kochen, braten) machen wir nach alter Tradition zu
100% selbst am Hof!

Schafkase:

Weizer Schafbauern

Topfen (fiir Aufstriche und Nachspeisen):

Béuerin Helga Schautzer in Gamlitz

Steirisches Kiirbiskernél g.g.A:

Familie Rosmann in Lebring

Hauswiirstl:
Galloway Hof Oberseit'n in Wagrain (Salzburg)

Steirisches Rindfleisch:
Fleischerei Pinnitsch in Leutschach

Frisches Gemiise und Kiferbohnen:
Gemiisebauer Friedrich Predl in Allerheiligen

Hoftofu:

Tofurei Peter Draxler in Gamlitz

Freilandeier:
Bauernhof Gamser in Glanz

Buschenschankbrot:
Brothof Atschko in Glanz &
Béckerei Altenburger in St. Veit

Kiirbiskerne:
Samenkonig in Gamlitz

Edelbrinde & Schnipse:

Fruchtbrennerei Tinnauer in Gamlitz

Sifte:
TOSO in Leutschach & Rennhof Probst in Gamlitz



KLAPOTETZ-RADL

Gemischte Platte

ab 2 Personen. Verschiedene Fleisch- und
Ké&sesorten mit Aufstrichen.

13,80

pro Person
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TIPP von der Wirtin:

Fiir eine Runde, da ist fiir jeden was dabei!
Fragen Sie nach marinierten Vorspeisen &
gemischten Platten fiir Ihre Personenanzahl!

99
HAUSGEMACHTE
SPEZIALITATEN
Steirische Brettljause 12,60
Selbstgemachte Fleischsorten, Aufstriche
Schinkenplatte 10,60
Gekochter Hausschinken, Aufstriche
Kiibelfleisch 14,00
Luftgetrockneter, zarter Rohschinken, Aufstriche
Winzerplatte 14,00
Kibelfleisch, Kasesorten, Aufstriche
Gebratenes Briist’l 10,40
Gebratenes Bauchfleisch zum Selberschneiden
Hauswiirstl vom Galloway Rind 9,90
Luftgetrocknetes Selchwiirstl
Aufstrichteller 9,50
Topfen-, Kiirbiskern-, Kdferbohnenaufstrich,
Leberwurst, Bratlfett, Verhackert
Belegtes Brot 6,70
Hausschinken, Briist’l, Kase
Briist’l Brot 6,70
Gebratenes Bauchfleisch
Gusto-Brot 8,60
Rohschinken, Kasesorten
Leberwurstbrot 5,70
Nach altem Hausrezept, nicht dem Kodex entsprechend
Verhackertbrot 4,20
mit Zwiebel
Grammelschmalzbrot 4,20

mit Zwiebel

Fragen Sie uns nach

feinen Edelbrinden oder Schnipsen.



KASE , VEGETARISCH, VEGAN

Kiseplatte

Verschiedene Kéasesorten, Aufstriche

Kase-Gustobrot

Butterbrot mit verschiedenen Kéasesorten

Kisebrot
Butterbrot mit Schnittkase

Topfenaufstrichbrot
Mit Bauerntopfen

Kiirbiskernaufstrichbrot
Mit Bauerntopfen

Kiferbohnenaufstrichbrot vEcan

ESSIG & KURBISKERNOL

Steirisches Kiirbiskernil .g.A. &
eigener Rotweinessig

Naturparkjause

Schinken- und Kibelfleischrollen mit Wildkrauter-

topfen gefiillt, dazu ein kleiner Kéferbohnensalat
mit Schafkase

Steirischer Schafkise VEGETARISCH
mit Gemiise

Saures Weinzerl
Hausschinken mit Ei und Zwiebel

Saures Rindfleisch
Mit Ei und Zwiebel

Saure Presswurst
Auf buntem Salat mit Kaferbohnen

Vitalteller

Hiittenkase, viel frisches Gemtdise,
Hausschinken oder Schnittkdse (vegetarisch)

Lumpensalat
Bunte Salatschiissel mit Hausschinken,
Kase, Kaferbohnen

Bunt & G’sund VEGAN
Bunte Salatschiissel mit viel Gemiise, Kaferbohnen,
Hoftofu, Niissen, Kiirbiskernen, Apfel

Hoftofu-Teller vEGAN
Geraucherter Hoftofu, mit Gemiise, Zwiebel

Kéiferbohnensalat grofs vEGaN
Rettich, Kren, Zwiebel

Kiferbohnensalat klein vEGaN
Rettich, Kren, Zwiebel

1 Grofse Scheibe Brot zuséitzlich

14,00

8,60

6,00

4,90

4,90

4,90

13,40

12,00

12,00

12,00

9,80

9,90

9,80

9,80

12,00

8,20

4,50

1,00



Hans-Wurst-Brot 4,40

Kleines Butterbrot mit Hauswiirstl

Peppa-Wutz-Brot 4,40
Kleines Butterbrot mit Schinken

Pumuckl-Brot 3,50
Kleines Topfenaufstrichbrot

7-Zwergerl-Salat 4,20
Kleiner bunter Salat

Butterbrot 2,80

KOSTLICHE NACHSPEISEN

...ein bisserl geht immer noch

Topfencreme 5,70
Leichte Creme aus Bauerntopfen & Naturjoghurt
mit Fruchtsauce und Schlag

Steirercreme 5,70
Leichte Creme aus Bauerntopfen & Naturjo-

ghurt mit Kiirbiskerndl, Kiirbiskernen sowie

Zimt, dariiber Schlag und ein Weintraubengelee

Eckberger Genuss 5,70
Tiramisu mit Kiirbiskernol und
gerdsteten Kiirbiskernen

Kiirbiskernkonfekt 5,00
Gerostete Kurbiskerne, Kiirbiskernmehl und
Cornflakes in weifSer und dunkler Kuvertiire

Spagatkrapfen ' 4,30
Miirbteig mit Wein gemacht, in Fett gebacken,
dazu Schlag und Preiselbeeren

Dessertvariation 6,80
Kiirbiskernkonfekt, Spagatkrapfen,
kleine Creme

...und vielleicht gibt es auch noch
etwas anderes...
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Liebe Gaste!
Jede Jause wird frisch aufgeschnitten
und zubereitet. Nehmen Sie sich Zeit und
geniefSen Sie die Siidsteiermark!

2

Fragen Sie uns bei Bedarf nach
den Allergenen der Gerichte!



